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Menu Cateringowe

Restauracja Aplauz

Tel. 32/360-76-10; 608-515-320

e- mail : restauracja@restauracjaaplauz.pl

Info :

Drogi Kliencie :

Restauracja Aplauz wychodzgc na przeciw oczekiwaniom klienta stworzyta n/w menu
na wszelkiego rodzaju cateringi domowe i firmowe.

Z posrod wielu wymienionych pozyciji dajemy Panstwu mozliwosé skomponowania
wiasnego menu, lub stuzymy fachowg pomocg w zakresie ustalenia danej imprezy.
Konsultacje oraz wycena waszej imprezy- jest bezptatna i odbywa sie indywidualnie w
restauracji, lub droga e-mail. JesteSmy w stanie dopasowac sie do potrzeb i mozliwosci
finansowych kazdego klienta. Gwarantujemy najwyzszy poziom naszych ustug przy
konkurencyjnych cenach.

Zupy :

- Bulion wotowy

- Ros6t z makaronem domowym

- Rosét z makaronem domowym z kawatkami kurczaka
- Barszcz czerwony czysty

- Barszcz czerwony z krokietem

- Barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim

- Zurek staropolski z jajkiem

- Kwasnica z zebrem

- Zalewajka zbdjnicka

- Krem brokutowy z rézyczkg fososia wedzonego
- Krem szparagowy z groszkiem ptysiowym

- Krem z biatych jarzyn z grzankami ziotowymi
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- Francuska zupa cebulowa z grzankg

- Czosnkowa z grzankami ziotowymi
- Toskanska zupa pomidorowa

- Serowa z kawatkami pomidora i szynki

Barszcz biaty z ziemniakami i biatg kietbasg

Minestrone

Krélewska zupa z borowikéw

Zupa Krélowa Jesieni — Krem z grzybdéw lesnych

Przystawki :

- Smazony Camembert podany z sosem zurawinowym i marynowang gruszka
- Grillowany oscypek serwowany z boréwka

- Marynowany ser feta podany na mixie satat z sosem winegret

- Grawlax z tososia norweskiego podany z roszponkg

- Koktajl z krewetek

- Carpaccio wotowe ze struganym parmezanem

- Borowiki duszone w smietanie i biatym winie

Dania gtéwne :

- Rolada Slgska w sosie wtasnym

- Roladka wieprzowa w sosie Smietanowym

- kotlet schabowy z zasmazang kapustg

- Schab ze smazonymi pieczarkami

- Schabowy po polsku ( pieczarka, cebula, boczek)

- Schabowy po bolonsku zapiekany serem

- Schabowy po hawajsku z ananasem zapiekany serem

- Filet z kurczaka zapiekany z pomidorkiem i serem mozarellg

- Roladka drobiowa faszerowana szynkg skgpana w sosie szpinakowym
- Sakwa drobiowa faszerowana pomidorkami sechi i serem

- indyk panierowany w migdatach z sosem sliwkowym

- Rolowana pieczen z indyka faszerowana szpinakiem w sosie borowikowym

- Pieczen z karczku w sosie mysliwskim
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- Pieczen ze schabu faszerowana wedzonym boczkiem w sosie pieczeniowym

- Roladka cieleca nadziewana podgrzybkami w sosie wikasnym

- Stek z poledwicy wotowej w sosie z zielonego pieprzu

- Stek faszerowany serem Dor “blue

- Sztufada wotowa w sosie chrzanowym

- Grillowane fileciki z poledwiczki wieprzowej podane na sosie musztardowym
- Poledwiczka z rusztu faszerowana szparagami w sosie cumberland
- Szpikowane udo z kurczaka zapiekane z serem

- Skrzydetka po meksykansku

- Kaczka bar babi w sosie zurawinowo- jabtkowym

- Golonka po bawarsku

- Giczka cieleca na sosie z czerwonej fasoli

- Gulasz z dzika z borowikami

- Szasziyk z indyka serwowany z dipem czosnkowym

- Pstrag pieczony z masetkiem czosnkowym

- Stek z fososia podany z sosem z zielonego ogorka

- Sola w czosnkowej panierce

- Dorsz zapiekany ze szpinakiem i serem mozzarelg

- Okon nilowy smazony w migdatach

- Camembert smazony w ciescie piwnym

Desery :

- Szarlotka na gorgco z gatkg lodow i bitg Smietang

- Sernik podany z gorgcym musem malinowym

- Puchar lodéw (3 rodzaje) z owocami, bitg $mietang, sosem czekoladowym
- Naleé$nik nadziewany fuzeling truskawkowg z bitg $mietang i gatkg lodow

- Tiramisu

- Satatka z $wiezych owocéw z adwokatem

- Nugat orzechowy z miodem lipowym i gorgcymi malinami

Gorgce kolacje:

- Bogracz
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- Strogonoff

- Ragout

- Barszcz czerwony z krokietem

- Barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim
- Bigos staropolski

- Flaki

- Ptongce frankfuterki

- Zurek staropolski zapiekany w chlebku

Kolacje serwowane na sali przy gosciach :

(forma cieptej kolacji okolicznosciowej porcjowana na oczach klienta)

- Flambirowany (podpalany)udziec wieprzowy podany z pieczonymi ziemniakami w
mundurkach i zasmazang kapustg

- Nadziewane pieczone prosie (nadzienie wedtug zyczenia klienta plus dodatki)
- Dzik faszerowany (nadzienie wedtug zyczenia klienta plus dodatki)

- Indyk faszerowany z gorgcym sosem zurawinowym z pieczonymi ziemniakami zawijanymi
boczkiem

- Gicz wotowa w asyscie ognia skgpana w sosie bawarskim podana z czosnkowymi
ziemniakami zapiekanymi w folii

- Zimna zakgska — dwu metrowy pieczony toso$ norweski serwowany na lustrze z delikatnym
dipem krewetkowym

- Kaczka duszona w sosie pomaranczowo — mietowym
- Kaczka po senatorsku
- Kaczka podawana na sosie z prazonych jabtek

- Kaczka a’la Aplauz

Dodatki :

- Ziemniaki z wody

- Ziemniaki puree

- Ziemniaki opiekane

- Wegessy z boczkiem i cebulkg
- Talarki ziemniaczane

- Roesti ziemniaczane

- Ryz jaSminowy
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- Kasza gryczana

- Kluski slgskie

- Frytki

- Ziemniaki gratini zapiekane z parmezanem
- Pieczywo

- Masto

- Musztarda, chrzan, ketchup, sos czosnkowy
- Patera owocow

- Ciasto 3 rodzaje — do uzgodnienia z klientem
- Risotto z warzywami

- Bukiet suréwek (3 rodzaje )

- Modra kapusta

- Kapusta zasmazana

- Brokuty parowane

- Bukiet jarzyn

- Warzywa z patelni

Zimne przekgski :

(podawane na paterach lub w formie bufetu szwedzkiego )

- Pétmisek mies pieczonych ( 3 rodzaje ) lub wiecej (wg. zamowienia klienta)
- Poimisek wedlin (3 rodzaje ) lub wiecej (wg. zaméwienia klienta)

- Poimisek seréw zoéttych i plesniowych (3 rodzaje) (wg. zamdwienia klienta)
- Decha swojskich pasztetéw

- Safatka grecka z serem feta

- Salatka z tunczyka z dipem czosnkowym

- Salatka z wedzonym kurczakiem

- Safatka jarzynowa

- Satatka makaronowa z szynkg i czosnkiem

- Salatka z melonem i dojrzatg szynkg parmenska

- Satatka nicejska z pomidoréw i czerwonej cebuli

- Sledz w oleju
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- Sledz w $mietanie aromatyzowanym tymiankiem

- Sledz po krolewsku

- Salsa $ledziowa 3 kolory

- Sledz a'la Bismarck

- Tymbaliki drobiowe

- Szparagi zawijane w szynce w delikatnym auszpiku

- Rézyczki szynkowe z nadzieniem chrzanowym musniete malagg
- Jaja w majonezie

- Jaja w sosie tatarskim

- Jaja faszerowane pastg turnczykowg

- Jaja faszerowane tososiem norweskim okraszane kawiorem
- Jaja faszerowane musem pieczarkowym

- Pikle 3 rodzaje

- Pomidorki z cebulkg i zaprawg octowag

- Talerz warzyw sezonowych (safata, ogérek, pomidor, papryka)
- Grzybki marynowane

- Ryba po grecku

- Satatka fruti® di Mare

- Brokuty smazone w ciescie piwno-curry

- Smazone sliwki zawiniete boczkiem

- Galantyna z kurczaka w delikatnym auszpiku

- Melon zawiniety w dojrzatej szynce

- Tartinki bankietowe ( 3 rodzaje )

- Safatka z gyrosem i tzacykami



